
Detergente máquina lavavajillas. Clorado. 

Ficha Técnica

Propiedades:
Gran eficacia y acción desengrasante. Máxima blancura en loza y porcelana. Efecto desmanchante. Apropiado para cocinas 
profesionales, hoteles, restaurantes, centros sanitarios, colegios, instalaciones deportivas y demás actividades que requieran un 
elevado nivel higiénico. 

Modo empleo:
USO AUTOMÁTICO. Equipos de dosificación conectados a la maniobra de la máquina. Dosis: 2-5 ml / litro en el baño de lavado. 
Temperatura óptima de lavado: 55-60 ºC. 

Aplicaciones:

Establecimientos:
Industria alimentaria. Cocinas profesionales. Catering. Restaurantes. Bares y 
cafeterías. Centros sanitarios. Residencias geriátricas. Centros educativos. 

Indicado para:
Lavavajillas industriales. 

Dosis:Formatos 
ventas: 5-10-20 l

Propiedades físicas y químicas:

Aspecto:

Color:
Olor:

pH:

Densidad:

Líquido transparente

Amarillento

Característico
1,16+-0,01

Acreditaciones:

Información orientativa con fines comerciales. Atenerse a las indicaciones de la etiqueta y de la Ficha de Seguridad para el manejo 
y empleo del producto. Contactar con nuestro Departamento Técnico para resolver posibles dudas.

Registros:

Fabricado en U.E (España)

Composición cualitativa:

Alcalis inorgánicos. Secuestrantes. Liberadores de cloro. Agua. 

Lavado vajilla máquina

2-5 ml/l 2-5 ml/l
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